
Юбилейное меню Юбилейное меню 
в честь 150-летия в честь 150-летия 
отеляотеля

Шеф-повар Денис Соболев, исследовав архивы отеля, 
представляет юбилейное меню из исторических 
блюд, подававшихся в гостинице в разные эпохи. 
В него вошли воссозданные блюда праздничного 
обеда семьи Бенуа 1896 года, данного в честь столетия 
пребывания династии в России, и обеденного меню 
1916 года архитектора Павла Сюзора, акционера 
гостиницы.

Артишок с мясом краба, 

томатами, голландским соусом� 
и икрой осетра

1, 3, 5, 12, 13 

Крем-суп из спаржи 
с осетром, картофелем� и икрой осетра

1, 3, 5

Говядина «по-парижски» 
на бриоши с фуа-гра, шпинатом, 
карамелизированным луком с соусом 
�из мадеры и картофельным мильфеем 
5, 13, 16  

Саварен «Кальвиль»

с ромом, фисташковым кремом 
�и свежей малиной

1, 5, 13, 16
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